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SALON DE LAGRICULTURE DE PARIS

L’HUILE D’OLIVE DE BORDJ BOU-ARRERIDJ PRESENTE

L'huile d'olive de la wilaya de
Bordj) Bou Arrerid] sera pré-
sente au Salon international de
'agriculture de Paris (France)
prévu du 22 février au 1= mars,
a indiqué dimanche le directeur
de la Chambre de I'agriculture,
Mourad Brahimi. S’ exprimant
en marge du troisiéme Salon
régional de 1"olive et de 1"huile
d’olive, organisé par la Cham-
bre de 1"agriculture de Bord]
Bou Arrerid], le responsable de
la chambre a révélé que 1"huile
d’olive extra vierge de la va-
riété Chemlal de la région de
Belimour (st de Bord] Bou Ar-
rerid]) «représentera 1" Algérie
au Salon international de I'agri-

culture de Paris, en sa qualité
de meilleur produit algérien
2019

En plus de ses qualités organo-
leptigques et nutritionnelles,
cette huile extra vierge de qua-
lité supérieure, issue d une pre-
miére pression a froid et faite
partir d"olives non miires, pos-
séde un taux d’acidité inférieur
a 0. 8%, a-t-1l indiqué. Faisant
savolir que la qualité de 1"huile
d’olive se caractérise principa-
lement par son taux d acidité, il
a affirmé que 1"huile vierge a
un taux d’acidité inférieur a
2%, celui (taux d'acidité) de
I"huile d'olive vierge courante
varie entre 2 et 3 5%, tandis

que 1"huile dont le taux d aci-
dité est supérieur a 3 5% est
quant a elle orientée vers 1"in-
dustrie cosmétique. Ayant plus
de 15 ans d’expérience dans le
domaine de I"oléiculture dans
la wilaya de Chlef, I"exposant
Yacine Bensabeh a indiqué que
pour obtenir une huile de qua-
lité «il faut rapidement presser
les olives aprés la cueillette et
privilégier les caisses en bois
aux sacs plastiques pour le
stockages.

Le Salon régional de 1'olive et
de I'huile dolive se poursuivra
jusqu’au 18 février avec la par-
ticipation de 25 exposants issus
de 15 wilayas du pays.
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SALON INTER
DE 1 AGRICULTURE DE PARIS

L’huile d’olive de
Bordj Bou-Arréridj exposée

‘huile d'olive de la wilaya de Bordj Bou Arréridj sera présente
au Salon international de I'agriculture de Paris (France) prévu
du 22 février au 1“mars, a indiqué le directeur de la Chambre
d'agriculture, Mourad Brahimi. Le responsable de la Chambre a
révelé que I'huile d'olive exira-vierge de la variété chemlal de la
région de Belimour (est de Bordj Bou-Arréridj) «représentera
I'Algérie au Salon international de I'agriculture de Paris, en sa
qualité de meilleur produit algérien 2019=. En plus de ses
qualités organoleptiques et nutritionnelles, cette huile extra-vierge
de qualite supérieure, issue d'une premiére pression a froid et
faite a partir d'olives non mdres, possede un taux d'acidité
inférieur a 0,8%. Faisant savoir que la qualité de I'huile d'olive se
caractérise principalement par son taux d'acidité, il a affirmé que
I'huile vierge a un taux d'acidité inférieur a 2%, celui (taux
d'acidite) de I'huile d'olive vierge courante varie entre 2 et 3,5%,
tandis que I'huile dont le taux d'acidité est supérieur a 3,5% est
orientée vers lindusirie cosmétique.
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L’huile d'olive de Bordj
Bou-Arréridj présente
au Salon de I'agriculture
a Paris
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L'huile d'olive de la wilaya de Bordj Bou- Arré-
rldlj sera présente au Salon international de I'agri-
culture de Paris (France) prévu du 22 févrler au ter
mars, a indiqué dimanche le directeur de la Cham-
bre de 'agriculture, Mourad Brahimi.

S'exprimant en marge du troisiéme Salon ré-
glonal de l'olive et de "hulle d'olive. organisé par
la Chambre de 'agriculture de Bord| Bou Ar rvrﬁj.
le responsable de la chambre a révélé que I'hulle
d’olive extra vierge de la variété Chemlal de la ré-
gion de Bellmour (Est de Bord] Bou Arrerid|) «re-
présentera I'Algérie au Salon International de
lagriculture de Paris, en sa qualité de meilleur
produit algérien 2019».

En plus de ses qualliés organoleptiques et nu-
iritionnelles, cette huile extra vierge de qualité su-
périeure, issue d'une premiére pression i frold et
faite & partir dollves non mires, posséde un taux
d'acidité inférieur & 0.8%, a--ll indiqué.

Falsant savoir que ls qualité de I'huile d’olive se
caractérise principalement par son taux dacldié,
il a affirmé que I'buile vierge & un taux d'acldié In-
férieur a 2%, celul (taux d'acidité) de 'hulle d'olive
vierge courante varie entre 2 et 3.5%, tandis que
I'huile dont le taux d'acldité est supérieur 4 3.5%
est quant & elle orientée vers I'industrie cosmé-
tque.

Ayant plus de 15 ans d'expérience dans le do-
maine de 'olélculture dans la wilaya de Chlef, 'ex-
posant Yacine Bensabeh a Indiqué que pour
obtenir une hulle de qualité «i faut rapidement

presser les olives aprés I cueillette et privilégier
es caisses en bols aux sacs plastiques pour le
stockages.

Le Salon réglonal de I'olive et de 'hulle d'ollve
se poursulvra jusqu'au 18 février avec la participa-
tion de 25 exposants issus de 15 wilayas du pays.
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L'huile d’olive de Bordj Bou Arreridj

presente au Salon de I'agriculture a Paris

B [ 'huile d'olive de la wilaya de Bordj Bou Arréridj sera présente
au Salon international de I'agriculture de Paris (France) prévu du
22 février au 1" mars, a indiqué, dimanche, le directeur de la Chambre
d'agriculture, Mourad Brahimi.

Par Slim O.

exprimant en marge du

troisieme Salon régional

de l'clive et de I'huile
d'olive, organise par la Chambre
d'agriculture de Bordj Bou
Arréridj, le responsable de la
chambre a révélé que I'huile
d'olive exira vierge de la variété
Chemlal de la région de
Belimour (Est de Bordj Bou
Arreridj) «representera ['Algerie
au Salon infernational de 'agri-
cufture de Paris, en sa qualite de
meilfeur produit algérian 2010w,
En plus de ses qualités organo-

leptiques et nutritionnelles, cette
huile extra vierge de qualité
superieura, issue d'une premiara
pression a froid et faite a partir
d'olives non mires, posséede un
taux d'acidité inférieur & 0,8 %, a-
t-il indique. Faisant savoir que la
qualité de I'huile d'olive se
caractérise principalement par
son taux d'acidité, il a afirmé
que 'huile vierge & un taux d'aci-
dité inférieur & 2 %, celui (taux
d'acidité) de I'huile d'olive vierge
courante varie entre 2 et 3.5 %,
tandis que ['huile dont le taux
d'acidité est supérieur & 3.5 %
est quant a elle orientée vers I'in-

dustrie cosmétique. Ayant plus
de 15 ans d'expeérience dans le
domaine de ['oléiculture dans la
wilaya de Chlef, ['exposant
Yacine Bensabeh a indique que
pour obtenir une huile de qualité
«i faul rapidement presser les
alives apras la cusillette et privi-
legier les caisses en bois aux
sacs plastigues pour le stocka-
ge=. Le Salon regional de lolive
et de 'huile d'olive se poursuivra
jusgu’a aujourd’hui avec la parti-
cipation de 25 exposants, issus
de 15 wilayas du pays.

S. OJAPS




